Toute I’équipe vous remercie de votre fidélité et vous
souhaite d’excellentes fétes de fin d’année

) 9 J4
Vos menus de fin d’année
Veillée de Noél Réveillon de la Changements des
horaires d’ouverture
Jeudi 24 décembre 2009 St‘SYlveStre de fin d’année
Samedi 26 décembre 2009
Dimanche 27 décembre 2009 Jeudi 31 décembre 2009
. Vendredi
Saladine gourmande accompagnée de Apéritif 25 décembre
magret de canard fumé, Coupe de prosecco FERME
crevettes décortiquées aux saveurs de péche
foie gras de canard, toasts et beurre Samedi
- M¢édaillon de foie gras de canard o 26 décembre
Tournedos de filet de beeuf grillé parfumé a I’armagnac, aux figues Ouvert de 9h a 2h
Sauce parfumée a la truffe toasts et beurre o
croquettes de rosti Dimanche
coupelle du maraicher Ballotine de sole florentine < 27 décembre
et ses crevettes décortiquées A Quvert de 9h a 24h
Craquant aux fruits rouges sauce safranée
et fruit de la passion Jeudi
Filet de veau roti 31 décembre
Menu : sfr. 59.00 sauce aux morilles Réveillon
croquettes de rosti Ouvert de 7h a 5h
coupelle du maraicher
Duo chocolaté blanc et noir
au confit de griottes Vendredi
1 janvier
Mignardises Ouvert de 9h a 24h
o
1/2 bouteille de champagne brut Samedi
pour 2 personnes — 2 janvier
o  Ouvertde 9ha2h
en musique live avec Yves
ambiance, danses et cotillons N Samedi
jusqu’au bout de la nuit 9 janvier
Petit Nouvel-An
Menu adulte : sfr. 130.00 Ouvert de 7h a 3h
Menu enfant (max. 12 ans) : sfr. 65.00

Réservation obligatoire au 021 / 331 22 22 ou info@levaudois.ch

Pour la St-Sylvestre, garantie de réservation uniquement sur paiement a I’avance

Place de la Riponne 1 « 1005 Lausanne ¢ Internet: www.levaudois.ch



