
     Menu de fin d’année 

Réveillon de la  
St-Sylvestre 

 
Samedi 31 décembre 2011 

 
Apéritif  

Coupe de prosecco  
aux saveurs de fruits des bois 

 
Terrine de foie gras de canard maison parfumée à l’armagnac  

et sa compote au coing et confit d’airelles 
pain brioché 

 
Ravioles farcies  

aux écrevisses et saumon 
sauce safranée 

 
Filet de bœuf grillé  

sauce à la truffe 
pommes Williams 
tulipe du maraîcher 

 
Pavé chocolaté à la framboise 

crème anglaise 
 
 

1/2 bouteille de champagne brut  
pour 2 personnes 

 
 
 

en musique live avec Yves 
ambiance, danses et cotillons  

jusqu’au bout de la nuit 
 
 

Menu adulte : sfr. 145.00 

Changements des  
horaires d’ouverture 

de fin d’année 
 
 

Dimanche 
25 décembre 

FERME 
 
 

Lundi 
26 décembre 

Ouvert de 8h à 24h 
 
 

Samedi 
31 décembre 

Réveillon 
Ouvert de 7h à 5h 

 
 
 
 

Dimanche 
1 janvier 

Ouvert de 9h à 24h 
 

Lundi 
2 janvier 

Ouvert de 8h à 24h 
 

Samedi 
7 janvier 

Petit Nouvel-An 
Ouvert de 7h à 3h 

Réservation obligatoire au 021 / 331 22 22 ou info@levaudois.ch 
Pour la St-Sylvestre, garantie de réservation uniquement sur paiement à l’avance 

Bulletin des fêtes 

Place de la Riponne 1 • 1005 Lausanne • Internet: www.levaudois.ch 

Toute l’équipe vous remercie de votre fidélité et vous 

souhaite d’excellentes fêtes de fin d’année 
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